SOBREMESAS ARMAZEM RESTAURANTE

DOCE
AFETO

Bolo de chocolate intenso,
brigadeiro, morangos frescos, pipoca
caramelizada e sorvete. Em uma
combinagédo que transformar afeto e
infancia em sabor.

RS 38,00 . armazemrestauranteprado




[DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

""RS 42,00

ARMAZEM RESTAURANTE

ELIXIR DO
JOMAS

Johnnie Black, limé&o-siciliano,
xarope artesanal de gengibre,
xarope de péssego e mel. Criado
para homenagear o farmacéutico e
profissional Sr. Jonas Braga.

armazemrestauranteprado



RS 89,00

ARMAZEM RESTAURANTE

LASANHETA
BRAGA

Massa fresca, banana-da-terra assada,
carne de fumeiro (suino defumado),
camardes e mugarela gratinada,
finalizada com fonduta de parmesao
e azeite de ervas. Uma criagdo que
celebra familia, sabor e legado.

. armazemrestauranteprado



BANANA DA TERRA RESTAURANTE

BANANA
HAPPY

Banana dourada na manteiga,
delicadamente caramelizada com
agucar e perfumada com cachaga
Matriarca. Servida quente com uma
generosa camada de sorvete de
creme e finalizagdo de chocolate.

. bananadaterraprado




DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS BANANA DA TERRA RESTAURANTE

RAINHA

Uma combinagéo tropical de abacaxi
e leite de coco com vodka Absolut
Tabasco, que acrescenta um toque
sutil de pimenta. Finalizado com nibs
de castanha de caju e amendoim
assado.

RS 40,00 bananadaterraprado




PRATO PRINCIPAL BANANA DA TERRA RESTAURANTE

SEO
BANANA

Budido grelhado com escamas
crocantes de banana da terra, servido
com risoto cremoso de camar&o ao
agafréo e salada fresca de biribiri
com ervas baianas. Uma harmoniosa
combinagao entre mar e terra, onde
texturas e sabores revelam a esséncia
da Bahia.

RS 80,90 bananadaterraprado




PRATO PRINCIPAL

RS$ 70,00

BIRIBIRI GASTROBAR

ACONCHEGO

Releitura de trés petiscos marcantes
do Festival Gastronémico: musseline
de abobora, lembrando o Aboré; ragu
de carne suina, remetendo ao primeiro
prato vencedor, o Canela de Porco; e
vinagrete de tomate, molho romesco
e picles de biribiri, em referéncia ao
Grande Encontro.

biribiri.gastrobar



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS BIRIBIRI GASTROBAR

BATACLAN

Bataclan é um drink refrescante, a
base de cachaga, xarope de cravo e
canela e espuma de cacau. O nome
vem em homenagem a cidade de
lIhéus. Bataclan é um bar e cabaré
que teve seu auge no periodo dos
coronéis de cacau, local que aparecia
com frequéncia na literatura de Jorge
Amado.

RS 35,00 biribiri.gastrobar




PETISCOS E ENTRADAS

RS 58,00

BIRIBIRI GASTROBAR

VIOLETAS
NAJANEIA

Dadinho de tapioca com carpaccio de
salmé&o defumado, redug&o de shoyu e
maionese de wasabi. Um petisco que
une a identidade baiana da tapioca

a experiéncia gastronémica com
inspiragao japonesa.

biribiri.gastrobar



PRATO PRINCIPAL

RS 90,00

BISTRO DONNA FLOR

DONMA
FELIPA

Medalhao de filé-mignon, Iré (redugéo
de café e pimenta-cominho), aligot
de fruta-pao com néctar de rapadura
e biri-biri.

bistrodonnaflorprado



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

RS 45,00

CABANA 51 BEACH

CAJANUT

Gin, polpa de caja, toque de
manjericéo e finalizado com
espuma de coco.

cabana5IBeach



SOBREMESAS

RS 25,00

CABANA 51 BEACH

DOCE

Cocada de coco verde, sorvete de
tapioca e raspas de limao siciliano.

cabana5IBeach



P

PRATO PRINCIPAL

RS 80,00,/

CABANA 51 BEACH

MARE
CITRICA

Filé de pescada branca grelhada ao
molho citrico, acompanhada de arroz
cremoso ao leite de coco, farofa
crocante de panko com raspas de
limao-siciliano e camardes.

cabana5IBeach



PETISCOS E ENTRADAS

RS 39,90

CABANA DO PAULISTA

TRIO
NORDESTINO

Carne de sol desfiada, acompanhada

de puré de aipim e pétalas de banana-
da-terra frita.

cabanadopaulistapradoba



PETISCOS E ENTRADAS

RS 59,90

CABANA DOS BAIANOS

ENCONTRO
DE SABORES

Bolinho crocante de abébora,
recheado com camaréo, servido com
uma surpreendente maionese de
abacaxi e finalizado com um delicado
toque de pimenta. Um encontro entre
o adocicado, o cremoso e o picante,
revelando sabores marcantes da
nossa terra.

cabanadosbaianos



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

3

— R$45,00

CABANA DOS BAIANOS

MARE DE
HISTORIAS

Uma mistura tropical e surpreendente
de maracuja e abacaxi, perfumada
com manjericao, cachaga e

finalizada com um delicado toque de
champanhe. Refrescante, aromatico
e cheio de personalidade — um brinde
as historias que atravessam geragdes.

cabanadosbaianos



PRATO PRINCIPAL

RS 75,00

CABANA DOS BAIANOS

MARIA
DA MARE

Filé de tilapia acompanhado de vatapa
cremoso, arroz de coco e vinagrete de
manga. Uma composi¢do que une a
tradigdo dos sabores baianos a leveza
e a tropicalidade dos ingredientes da
nossa regido.

cabanadosbaianos



PETISCOS E ENTRADAS

RS 28,00

CABANA OXE

CHAMA DE
QUINTAL

Um drink inspirado no fogo e nos
sabores brasileiros. Leva cachaga,
limao, mel e abacaxi grelhado —uma
lembranga dos churrascos em familia,
quando o abacaxi vai & brasa e
transformar o simples em especial.

. cabanaoxe



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

RS 45,00

CABANA OXE

CROQUEOXE

Massa cremosa de milho, mandioca

e carne de sol, crocante por fora

e macia por dentro. Servida sobre
maionese da casa e acompanhada de
melago de cana com pimenta.

cabanaoxe



PRATO PRINCIPAL

RS 90,00

CABANA SUMAR

VERMELHO
RECHEADO

Peixe Vermelho, bacon, banana-da-
terra camarao, tempero verde, leite de
coco Dedé¢, pimenta de cheiro

cabana sumar



LANCHES

RS 45,00

CAFE DO BECO

CROQUE
BAIANO

Pao de leite recheado com carne-seca
desfiada e banana-da-terra dourada,
envolvido em molho cremoso de
parmesé&o e provolone. Finalizado com
uma generosa camada de queijos
gratinados, formando uma crosta
dourada e levemente crocante.

cafedobeco_prado



SOBREMESAS

RS 45,00

CAFE DO BECO

Entremet em forma de cacau,
moldado em chocolate branco

e finalizado com folha de ouro.
Recheado com ganache de cacau e
café, praliné de avelas e castanhas
de caju e crocante de biscoito
amanteigado com castanhas.

cafedobeco_prado



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

RS 28,00

CAFE DO BECO

POMARE
TORRA

Uma combinag&o refrescante e
sofisticada de suco de laranja com cold
brew, preparado a partir de café prensado
a frio e submetido a uma infuséo lenta
durante 24 horas. O frescor citrico da
laranja encontra a intensidade aromatica
e a suavidade do café, criando um drink
equilibrado, surpreendente e delicioso.

cafedobeco_prado



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

RS 40,00

CAHY PRAIA HOTEL

ONDADE
CALOR

Drink de gin, limao e gengibre,
equilibrado pelo toque adocicado

da groselha e pela intensidade do
Curagau Blue. Finalizado com chantilly
de gengibre, canela e alecrim.

Cahy Praia Hotel



PETISCOS E ENTRADAS

CAMAROTE DA BARRA

ROLINHO
DE VERAO

Rolinho crocante recheado com
costela bovina confitada em baixa
temperatura, macia e suculenta.
Servido com molho romanesco, de
acidez e toque defumado, e molho
cremoso de queijo Canastra com
parmeséo.

. camarotedabarra



woih

PRATO PRINCIPAL

R$ 79,90

CANGACEIROS DO PRADO

CAMINHOS

Uma composigédo de dendé, feijao-
fradinho, banana-da-terra e frutos do
mar, reunindo sabores marcantes e
ingredientes que traduzem a riqueza e
a identidade da culinaria brasileira.

. cangaceiros do Prado



PRATO PRINCIPAL

RS 84,90

&

CASA NOSTRA RESTAURANTE

RAIZES
DOMAR

Risoto classico com molho de
mogqueca, camarao-rosa, budigo,
polvo grelhado, chips de mandioca e
geleia de banana-da-terra.

. casanostra_prado



PRATO PRINCIPAL

RS 90,00

CASQUINHA DE SIRI

CATADO
DE SIRI

Carne de siri desfiada ao molho da
casa, servida em uma barca com
farofa e vinagrete.

casquinhadesirii



RS 75,00

CHOPERIA E PIZZARIA JUBIABA

BAHIAA
NAPOLITAMA

Massa napolitana, molho de tomate,
mozzarella, burrata de bufala, molho
pesto, presunto Parma, tomate-cereja,
manjericéo fresco e um delicado
toque de mel. Uma combinag&o entre
a tradigdo napolitana e a alma baiana,
equilibrando frescor, cremosidade,
intensidade e o dulgor sutil do mel.

jubiabapizzaria



SOBREMESAS

RS 18,00

CHURRASCARIA COMITIVA
PANTANEIRA

ENCONTRO
REFRESCANTE

Sobremesa artesanal que combina a
delicadeza e a intensidade do cacau
com a acidez citrica e refrescante
da geleia de biri-biri, criando um
equilibrio marcante entre dogura,
intensidade e frescor.

churrascariacomitivapantaneira



PRATO PRINCIPAL RS CARIA COMITIVA

HILE DOBOI

Filé mignon suculento e macio,
acompanhado de arroz branco, farofa
crocante de bacon com abacaxi e
vinagrete citrico de biri-biri, que traz
frescor e acidez a composigao.

R$'90,00

churrascariacomitivapantaneira




RS 25,00

DOCES DO MOMO

DENGO
DO
MOMO

Uma releitura ancestral do quindim
portugués, preparada com ovos,
farinha de améndoas, manteiga,
agucar e laminas de améndoas.

docesdomomo



SOBREMESAS

- ﬁxﬂ
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RS 40,00

GRAO NA AREIA CAFETERIA E
DOCERIA

TROPICAL
EUSOU

Cremoso de coco fresco, manga,
abacaxi caramelizado, gel de maracuja
e farofa crocante finalizado com
sorbet de lim&o e hortela.

graonareiaprado



LANCHES

- RS 40,00

GREGO DO GAUCHO

TCHE
BAHIA

Churrasco grego no péo italiano,

com banana-da-terra flambada na
manteiga de garrafa e queijo mugarela
magaricado. Acompanha maionese
caseira e antepasto de berinjela &
moda nordestina.

. gregodogaucho



I'RS 49,90

HAMBURGUERIA 170

O PRIMEIRO
170

Pao brioche tostado, hamburguer
bovino estilo Juicy Lucy recheado
com mugarela e gorgonzola, bacon
com caramelo de cebola, molho grill
cebola crispy.

hamburgueria_170



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

RS 29,00

JAPA DO BECO

CORES
DEMARIA

Saqué, frutas e um copo de barro:
nasce da terra e floresce em cores.
Um brinde & alegria de quem
transforma a terra em beleza.

japadobecoprado



JAPA DO BECO

Harumaki de queijo coalho e goiabada,
servido com sorvete de tapioca e

finalizado com uma deliciosa calda de
laranja da casa.

Rs 39,00 japadobecoprado




PETISCOS E ENTRADAS

RS 55,00

JAPA DO BECO

MARIA DO
POTE

Trés hand sushis: atum selado

no gergelim, servido com pasta

de abacate e wasabi; cogumelos
salteados na manteiga; e camaréo
empanado, servido com chutney de
manga. Sabores que encontram afeto
no prato de barro moldado a méo.

. japadobecoprado



LANCHES

RS 40,00

JARDIM DE ROSAS

PORTA
DO SOL

Hamburguer que combina feijao-
fradinho, manga e pimenta-de-
cheiro, reunindo sabores marcantes
do extremo sul baiano em uma
composigao equilibrada entre frescor,
dogura e leve picancia.

. jardimderosasprado



-
PRATO PRINCIPAL

RS 90,00

JUBIABA RESTAURANTE

“LEGADO DO
GASTRONOMO”
20 EDICAO

Salmao grelhado com musseline e
crocante de batata-doce, molho de

maracuja e rodelas de biribiri, trazendo
harmonia e equilibrio de sabores.

jubiaba restaurante



LANCHES

RS 45,00

LAMPIAO BURGER

GUARATIBA
BURGER

Pao pretzel, hamburguer artesanal
crocante e empanado, mugarela
magaricada, pasta de queijo parmeséo
com uma pitada de pimenta-do-
reino torrada, tomates confitados em
ervas, folhas frescas de rucula e uma
“nevada” de parmes&o. Servido com
geleia de tomate especial.

lampiaoburgerba



PRATO PRINCIPAL

RS 90,00

MANGATA GASTRONOMIA

PONIADE
AREIA

Risoto cremoso de queijo curado

da Serra da Canastra, coroado com
torresmo de barriga crocante em
cubos generosos, camarao flambado
na cachaga e barbecue de pitanga,
finalizado com pancatrato de coco.

. mangatagastronomia



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

RS 33,00

MOQUEM PASCOAL

GAZO

Gazo sao quatro décadas de boemia
em um sour de raizes profundas:
cachaga, caja, abobora e gengibre —
doce, acido e quente como Prado.

mogquempascoal



PETISCOS E ENTRADAS MR. POKITO

CUMBUCA
DA PRAIA

Cuscuz com manteiga, carne de sol,
queijo coalho grelhado com melago,
banana-da-terra frita, requeijao
cremoso, cheiro-verde, vinagrete e
creme de pimenta-de-cheiro.

RS 49,00 mr.pokito




SOBREMESAS

MR. POKITO

PORDOSOL

Mousse de chocolate branco com
terra de cacau preparada a base de
pistache, castanhas, amendoim e
cacau, finalizada com calda de frutas
vermelhas da casa.

. mr.pokito



LANCHES

MR. POKITO

SANDUBA
BEIRA-MAR

Baguete com carne de sol, queijo
coalho grelhado, banana-da-

terra, tomate, alface, cebola roxa
caramelizada, maionese de coentro
com um toque de lim3o e creme de
milho.

. mr.pokito



PETISCOS-EENTRADAS

RS 67,90

NIKKEI SUSHI

RECIFE DE
GUARATIBA

Salméo com ovas, castanha de

caju, biri-biri, pimenta-de-cheiro,
cebola roxa, tomate-cereja e hortela.
Finalizado com tuile crocante e
acompanhado de molho refrescante
de ervas.

nikkeisushiprado



RS 18,00

PADARIA PARAiSO

QUICHE
DA TERRA

Quiche com massa de aipim, recheada
com carne de panela temperada com
alecrim, cebola, alho, salsa e pimenta-
de-cheiro, finalizada com um toque
saboroso de banana-da-terra.

padaria paraiso prado



; DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

RS 35,00

PiER DO RIO

MEMORIAS
DO CAJU

Drink tropical de caju, maracuja,
limao-cravo e vodka, finalizado com
espuma de rapadura e gengibre. No
topo, delicadas fatias de doce de
caju acrescentam dogura e textura &
composigéo.

pierdorio



PRATO PRINCIPAL

RS 59,00

PiER DO RIO

O SERTAO VAI
VIRARMAR

Puré de aipim cremoso, moqueca de
frutos do mar, camardes e lagosta,
finalizado com vinagrete tropical.

pierdorio



PETISCOS E ENTRADAS

POINT DA DORA

SEGUNDA
AS ONDAS

Arraia envolvida em molho de
camarao, servida sobre puré
aveludado de abobora. O preparo leva
molho caseiro, leite de coco e azeite
de dendé, finalizado com picles de
biri-biri e pimenta-de-cheiro.

pointdadora



PRATO PRINCIPAL

R$ 90,00

POUSADA GUARATIBA

JARDIM
DOMAR

Arroz cremoso com pesto de
manjericdo e camardes VG.

pousadaguaratiba



> RS 45,00

POUSADA MORADA DO RIO

MORADA
DO SIRI

Cuscuz macio recheado com catado
de siri, finalizado com castanha de
caju crocante. Acompanha caldinho
servido a parte, para regar o cuscuz e
deixa-lo ainda mais umido, suculento
e saboroso.

pousadamoradadorio



SOBREMESAS

RS 45,00

POUSADA PITANGA

MEMORIAS
DE PITANGA

Um delicado rocambole com massa
de pitanga, recheado com chantilly
fresco e uma irresistivel geleia
artesanal de pitanga. Servido com
uma calda refrescante e marcante da
fruta, que equilibra dogura e acidez
e desperta, a cada fatia, sabores que
atravessam o tempo e nos levam de
volta as boas memorias.

pousada.pitanga



RS 45,00

POUSADA PONTA DE AREIA

PRAIA AREIA
BEACH

Morango Aperol e Cachaga séo
ingredientes que unem a delicadeza
de Neusa a forga de Victor, celebrando
essa unido e o nascimento do novo
nome do Bistré: Praia Areia Beach.

pontadeareiapousada



RS 90,00

POUSADA PONTA DE AREIA

RAIZES
CAPIXABAS

Homenagem as raizes capixabas
de Victor e Neusa, que chegaram

a Bahia na década de 70 e, mesmo
acolhidos por ela, mantiveram vivas
suas tradigbes e memérias de suas
infancias.

pontadeareiapousada



PRATO PRINCIPAL

RS 90,00

RESTAURANTE DUMAR

PAIXAO
TROPICAL

Lagosta ao molho de graviola,
acompanhada de puré de banana-da-
terra e farofa crocante de castanha de
caju com abacaxi. Uma combinagao
tropical que equilibra cremosidade,
frescor e crocancia.

dumar_restaurante



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

RS 30,00

RESTAURANTE DUMAR

SANTO CAJU

Drink & base de cordial de capim-
santo e pimenta-de-cheiro, cachaga
artesanal e ténica, finalizado com
espuma de caju. Refrescante, com
notas herbais, frutadas e levemente
picantes.

dumar_restaurante



PETISCOS E ENTRADAS

RS 70,00

RESTAURANTE DUMAR

VERMELHO
DAS FALESIAS

Peixe vermelho inteiro, finalizado
com manteiga de ervas e limao.
Acompanha salada tropical, farofa de
abacaxi e vinagrete de biri-biri, em
uma combinagéo fresca, aromatica e
cheia de textura.

dumar_restaurante



PRATO PRINCIPAL

RS 90,00

RESTAURANTE MACAXEIRA

ACARAJE DO
MACAXEIRA

Bolinho de macaxeira recheado com
mogqueca de camarao, acompanhado
de vatapa cremoso, vinagrete,
camarao-rosa empanado e geleia

de pimenta. Uma combinag&o de
sabores marcantes que traduz a nossa
historia e carrega, em cada detalhe, a
identidade do Macaxeira.

. restaurantemacaxeirapradoba



PRATO _PRﬂ{l(*lPAL

RS 86,00

RESTAURANTE TERRAGO
ATLANTICO

DA TERRA
AOMAR

Peixe grelhado sobre puré cremoso
de banana-da-terra, acompanhado
de molho de caj3, farofa crocante de
coco e castanha de caju e chips de
banana-da-terra.

terracoatlanticoprado



SOBREMESAS

VANILLA GELATERIA

TRILOGIA

Gelato em camadas, servido em fatias.
A primeira camada é composta por
gelato de doce de leite e goiabada; a
segunda, por gelato de queijo meia
cura e doce de leite. Finalizado com
crocante de castanha de caju.

gelateria.vanilla



RS 71.90

WONDER BURGER E PIZZA

MARE DE
MEMORIAS

Massa artesanal, creme de abébora,
molho de tomate artesanal, mugarela,
mogqueca de camarao, cream cheese,
crocante de mandioca e pimenta
biquinho

. wonderburgeri0



GUARATIBA

INSTAGRAM




PRATO PRINCIPAL

ARMAZEM RESTAURANTE
SHOPPING GUARATIBA

PELOS
CAMINHOS
DE MINAS

Feijao tropeiro recheado de trupico
(bacon, calabresa, toucinho, ovos,
couve) envolvido em folha de couve,
banana-da-terra em flor, torresmo de
barriga em cubos.

. armazémdoshopping



PRATO PRINCIPAL

RS 60,00

CABANA TAPUYA

TAPUYA:
DE MINAS
AOMAR

Puré cremoso de aipim, peixe
grelhado com molho de laranja e
vinagrete refrescante. No prato, uma
linda histéria: raizes, coragem e futuro.

cabanatapuya_guaratiba_beach



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS LA TAVERNA

LAPPRODO

Aperol, cachaga e agua com gas,
servidos com bastante gelo e
finalizados com limao Tahiti.

|

RS 40,00 Lataverna_




RS 75,00

LA VERA PIZZERIA

LA VALIGIA

Pizza bianca com mozzarella, manga
e castanha de caju, finalizada apos o
forno com presunto de Parma, lascas
de Parmigiano e raspas de liméo.

laverapizzeria_



RESTAURANTE SORRISO BAIANO

FLORDENAIA

Drink de jabuticaba, gin de frutos
silvestres e limao-siciliano, com toque
aromatico de coentro e finalizagdo em
espuma de hibisco. Uma combinagao
frutada, citrica e refrescante.

R$ 45,00 restaurantesorrisobaiano




PRATO PRINCIPAL

RS 90100

RESTAURANTE SORRISO BAIANO

Peixe cozido no vapor servido com
risoto de casquinha de siri, banana-
da-terra, queijo coalho e molho
lambéao de manga, que traz frescor
e picancia. Finalizado com farofinha
crocante de castanha-da-Amazénia
e beiju.

restaurantesorrisobaiano



SOBREMESAS

RS 45,00

RESTAURANTE SORRISO BAIANO

ESTRELA
DASAGUAS

Creme de tapioca com doce de leite,
coberto por praliné de castanha-da-
Amazénia com beiju. Acompanha
gelato de parmesao e cupuagu,
equilibrando cremosidade, crocancia,
dogura, acidez e um leve toque
salgado.

restaurantesorrisobaiano



PETISCOS E ENTRADAS SORRISO BAIANO BEACH CLUB

MORENA
DOMAR

Croquetas crocantes por fora e
cremosas por dentro, recheadas com
polvo e bacon. Acompanham aioli de
caja e vinagrete de uvas verdes com
coentro, trazendo acidez, frescor e
leve picancia.

Rs 70,00 . sorrisobaianobeachclub




LANCHES

RS 40,00

SORRISO BAIANO CAFE & BISTRO

MAMMA MIA!

Croissant trufado recheado com filé
mignon ao molho de trufas e rucula
fresca, equilibrado pela acidez tropical
da geleia de cupuagu. Finalizado com
uma generosa camada de Grana
Padano.

. sorrisobaianocafebistro



-

. ¥

. " !
DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS SORRISO BAIANO CAFE & BISTRO

CHE HGATA!

Drink de Aperol, maracuja e citricos,
equilibrado pela leve efervescéncia

da 4gua ténica. Finalizado com café
espresso extraido na hora, trazendo
aroma intenso e sabor marcante.

W
RS 45,00 % . sorrisobaianocafebistro




CUMURU

INSTAGRAM




PETISCOS E ENTRADAS

RS 65,00

CABANA PORTO BELO

Bolinho de peixe e pastel de polvo
acompanhados de maionese de
cupuagu e vinagrete de pitanga

barracaportobelo



PETISCOS E ENTRADAS

RS 76,00

CASA DE MINAS

CHAMA
CUMURU

Um encontro do fogo com a brisa do
mar, um sabor mineiro que chega em
Cumuruxatiba. Lombo defumado na
casa com um vinagrete tropical que te
chama pra essa experiéncia.

casademinascumuru



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS CASA DE MINAS

MEXE
COMIGO

Nao ha como chegar em
Cumuruxatiba e ndo se sentir mexido.
Um drink que te leva direto as
melhores memdrias, as praias e toda
sua beleza. Uma mistura de citricos,
cachaga ouro e borda de sal, que vai
mexer com todo mundo.

RS 38,00 . casademinascumuru




PRATO PRINCIPAL
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/RS 83,00

MARICOTA

MARE TERRA

Camardes salteados na manteiga de
ervas sobre um puré de batata doce
com espinafre e beterraba assada
em cubinhos com castanhas e molho
citrico.

. maricota_barraca



PRATO PRINCIPAL

RS 85,00

PATUA

DIVINO PATUA

Peixe grelhado sob creme de milho,
quiabo grelhado, farofa crocante e
molho picante de caja.

patua_cumuru



PRATO PRINCIPAL RESTAURANTE BERIMBAU

Filé mignon ao molho de vinho tinto,
acompanhado de farofa crocante

e puré cremoso de aipim com
queijo. Uma combinag&o marcante,

com equilibrio entre suculéncia,
cremosidade e textura.

RS 90,00 restauranteberimbau




CORUMBAU

INSTAGRAM




PRATO PRINCIPAL

-

RS 48,00

AS MENINA

BERINJEIA
DASMENIMA

Berinjela crocante por fora e macia
por dentro, servida com caramelo de
missé e mix de gergelim torrado.

asmenina_corumbau



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

RS 42,00

AS MENINA

TROPICALIA

Gin, maracuja, manga, limao, cordial
de pimenta de cheiro e concentrado
de capim santo.

asmenina_corumbau



PRATO PRINCIPAL

RS 100,00

BARRACA NATIVA

RECORDACOES

Filé de peixe assado no forno, com
molho de aragi, batatas rusticas e um
mix de frutas da estagéo, como caju
e mangaba.

. Barracanativa



PRATO PRINCIPAL

RS 90,00,

ESPAGO DELICIA CORUMBAU

ENTRE MARE
E RAIZES

Polvo e camaré&o grelhados, puré de
aipim com coco, tartar de banana-da-
terra e farofa de mandioca, castanha e
paprica defumada.

espacodeliciacorumbau



PETISCOS E ENTRADAS

ESPAGO DELICIA CORUMBAU

MARROXO
CORUMBAU

Massa crocante, peixe em crosta de
gergelim, creme de repolho roxo

e chutney de maracuja, em um
contraste de sabores e texturas.

espacodeliciacorumbau



DRINKS E BEBIDAS CRIATIVAS

ESPAGO DELICIA CORUMBAU

TROPICAL
BLUE

Gin, maracuja, tangerina, gengibre
e mel de cacau, finalizado com uma
delicada espuma azul de laranja.

espacodeliciacorumbau




